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Sakana teishoku 530 K¢
Pelena ryba, japonska ryze, misoshiru, nakldadana zelenina,
salat, dezert, zeleny caj
Sushi teishoku 630 K¢
Nigiri zushi 4 ks, hoso maki 6 ks, misoshiru, dezert, zeleny caj
Kaisen don 690 K¢
Kousky syrovych a varenych ryb a zeleniny servirované na sushi
ryzi, misoshiru, dezert, zeleny caj
Maguro zuke don 760 K¢
Kousky marinovaného tunaka servirovaného na sushi ryzi,
misoshiru, dezert, zeleny &aj
Tendon teishoku 490 K¢
Smazené krevety a zelenina podavana na ryzi, misoshiru, salat,
dezert, zeleny caj
Sashimi to tempura teishoku 580 K¢
Sashimi moriawase, tempura moriawase, japonska ryze, misoshiru,
salat, dezert, zeleny Caj
Toriniku to tempura teishoku 550 K¢
Kufeci maso (s teriyaki omackou, s wasabi omackou, s yokarashi miso),
tempura moriawase, japonska ryze, salat, misoshiru, dezert, zeleny ¢aj
Gyuniku to tempura teishoku 630 K¢
Hovézi maso (s teriyaki omackou, s wasabi omackou, s yokarashi miso),
tempura moriawase, japonska ryze, salat, misoshiru, dezert, zeleny caj
Toriniku to sashimi teishoku 630 K¢
Kureci maso (s teriyaki omackou, s wasabi omackou, s yokarashi miso),
sashimi moriawase, japonska ryze, salat, misoshiru, dezert, zeleny Caj
Gyuniku to sashimi teishoku 710 K¢
Hovézi maso (s teriyaki omackou, s wasabi omackou, s yokarashi miso),
sashimi moriawase, japonska ryze, salat, misoshiru, dezert, zeleny Caj
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SASHIMI-50¢g

Kousky syrové ryby podavané s jemné nakrajenou fedkvi a wasabi

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Sake - losos 440 K¢

Maguro - tunak 460 K¢

Saba - marinovana makrela 310 K¢

Hotate — musle sv. Jakuba 430 K¢

Tai — nalozena prazma 330 K<

Aka ebi - syrové Cervené krevety 330 K¢

Suzuki - mofsky vlk 350 K¢

Hamachi - zlutoocasa ryba 390 K¢

lka — sépie 360 K¢

Sake new style - losos prelity vaficim olejem a omackou pondzu 470 K¢

Suzuki new style

mofsky vlk prelity vaficim olejem a omackou pondzu 380 K¢

Hamachi sarada 490 K¢

Zlutoocasa ryba s dresinkem z umeboshi a lanyzového oleje

Aka ebi sarada - Cervené krevety s wasabi dresinkem 450 K¢

Sashimi moriawase — vybér syrovych ryb dle $éfkuchare 150g 1190 K¢ d
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NIGIRI ZUSHI 1 ks

Maguro - tunak

Beeru maguro zuke - tunak nalozeny v ¢erném pivu
Ebi - vafena kreveta

Sake - losos

Aka ebi - syrova Cervena kreveta

Suzuki - mofsky vik

Saba — marinovana makrela

Ika — sépie

Unagi - grilovany uhof

Hotate — musle sv. Jakuba

Hamachi - Zlutoocasa ryba

Tai — nalozena prazma

Ikura — kaviar

Wagyunkan - japonské hovézi maso a kiepelci vajicko
Kani - krabi maso

Foie gras — kachni jatra s cernym lanyzem

Tamago - vaje¢na omeleta

Shiitake — houbicka shiitake

Avokado - avokado
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HOSO MAKI - 6 ks
Kappa maki - s okurkou 140 K¢
Oshinko maki — s nakladanou japonskou fedkvi 160 K¢
Kani maki - s krabim masem 460 K¢
Avokado maki - s avokadem 160 K¢
Sake maki - s lososem 270 K¢
Tekka maki - s tunakem 330 K¢
Ika-shiso maki — se sépii a bylinkou shiso 310 K¢
Saba-negi maki — s marinovanou makrelou a jarni cibulkou 280 K¢
Unakyu maki - s Ghofem a okurkou 360 K¢
Hama-negi maki — se Zlutoocasou rybou a jarni cibulkou 330 K¢
New style sashimi maki — s ope¢enym morskym vlkem 370 K&
Shiitake maki 4 ks - s vafenymi houbickami shiitake 180 K¢
Kampyo maki 4 ks - s vafenou japonskou dyni 180 K¢
Futomaki 8 ks - kampyo, takuan, tamago, okurka, shiitake 690 K¢
URAMAKI - 6 ks r
Kalifornia maki — avokado, krabi maso, musle sv. Jakuba,
japonska majonéza, obalené v tobikko kaviaru
Midori maki - smazené avokado obalené v platcich syrového tunaka
X Yamato maki - grilovany uhof, avokado, okurka, pikantni majonéza,
obalené v fase aonori
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YAMATO A LA CARTE
Shiitake no bata yaki — houbicky shiitake pecené na masle 210 K&
Kani no oogon yaki — grilovany krab zapeceny s pikantni 940 K¢

japonskou majonézou

Hotate no ume miso yaki — musle sv. Jakuba s omackou z japonské slivy 460 K¢

Foie Gras no yuzu miso yaki — pe¢ena kachni jatra s citrusovym miso 640 K¢
Tempura ebi 3 ks — smazené krevety v jemném tésticku 420 K¢
Tempura yasai — smazena zelenina v jemném tésticku 330 K&
Tempura kani — smazeny mékkoschrankovy krab a jarni cibulka 510 K&

v jemném tésticku

Buta no kaku-ni - vafeny veprovy bucek na japonsky zplsob 420 K¢
Yaki sakana - peceny filet ryby dle denni nabidky, nakladana zelenina 550 K¢
Unaju - grilovany uhof podavany na ryzi, misoshiru, nakladana zelenina 750 K¢
Kamo no moromi miso yaki - pecena kachni prsicka s jecmennym miso 550 K¢
Wagyu steak — origindlni japonské hovézi maso, zeptejte se nas. M.P.

Gyuniku no sansho yaki - steak z hovéziho masa s japonskym pepfem 750 K¢

Toriniku no teriyaki — pecené kureci maso s teriyaki omackou 390 K¢
Edamame - vafené sojové boby 160 K¢
Hijiki no nimono - salat z morskych ras a mrkve 210 K¢
Umi no sarada - salat z mofrskych ras dle aktudlni nabidky M.P.
Agedashi tofu — smazené tofu 140 K¢
Horenso no goma ae — Spenat se sezamovym dresinkem 130 K¢
Tsukemono - nakladana zelenina 90 K¢
Misoshiru - tradi¢ni japonska polévka ze s6jovych bobu 140 K¢
Gohan - Japonska ryze 120 K¢
Dezert dle denni nabidky 210 K¢
Domaci zmrzlina 160 K¢
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VECERNI MENU - 2250 K¢

Cena za osobu / pfipravujeme minimalné pro 2 osoby.
Posledni objednavka ve 21:00

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Zensai
Drobné jidlo

Otsukuri
Vybér syrovych ryb podavanych s jemné nakrajenou fedkvi

Yakimono
Grilované jidlo
nebo ochutnejte originalni japonské hovézi maso
priplatek 1000 K¢ / osoba

Agemono
Smazené jidlo
Nimono
Varené jidlo

Sushi
Hoso maki 3 ks, nigiri zushi 2 ks

Misoshiru
Tradi¢ni japonska polévka

parovani sake k menu 990 K¢ / osoba r

SEZNAM VESKERYCH OBSAZENYCH ALERGENU VAM RADI PREDLOZIME
NA VASE PRANI.
Balné 50 K¢, neuctujeme pfi objednavce vyssi nez 3000 K¢.

Rezervace 6 osob a vice jsou feSeny formou individualni nabidky.
Rezervace drzime bez pfedchozi omluvy pouze 15 minut.

Posledni objednavka: 22:00 hodin, sushi 22:30

Provozovatel: Yamato REST s.r.0., Internacionalni 1225/19, 165 00 Praha 6
ICO: 05306345, DIC: CZ 05306345, Zodpovédna osoba: Marek Hora, 10. 6. 2022




